22 Série - Ensino Médio com Habilitagao Profissional de Técnico em Cozinha
Biologia — Investigacdao e compreensao.
Educacdo Fisica — Representa¢do e Comunicagao.
Fisica — Investigacdao e compreensao.
Geografia — Contextualizacdo sociocultural.
Histéria — Contextualizacao sociocultural.
Lingua Estrangeira Moderna — Inglés e Comunicacdo Profissional — Representacdo e Comunicagao.
Lingua Portuguesa, Literatura e Comunicacdo Profissional — Representacdo e comunicacao.
Matemadtica — Investigacdo e compreensao.
Quimica — Investiga¢do e compreensao.

Aplicativos Informatizados - Utilizar os softwares e aplicativos para os servicos de Gastronomia. Elaborar banco de
dados com informacdes do segmento da Gastronomia. Pesquisar em diversas fontes de informacdo e utilizar as
ferramentas da tecnologia para construcao de banco de dados.

Eventos e Planejamento de Ambientes Gastrondmicos - Elaborar o briefing do evento. Interpretar planta fisica, leiaute
e fluxogramas. Administrar carddpios para servicos gastronémicos. Organizar ambientes e distribuir brigada de
trabalho no espago gastronémico.

Panificacdo e Confeitaria - Desenvolver preparacGes das areas de Panificacdo e Confeitaria.



